
 

 

２０２３年６月１４日 

報道関係各位 

株式会社阪急阪神百貨店 

エイチ・ツー・オー リテイリング株式会社 

 

デパ地下ケーキの全国宅配「CAKE LINK」に 

「トシ・ヨロイヅカ」とのコラボケーキが登場 
 

株式会社阪急阪神百貨店（大阪市北区、山口俊比古社長）が展開する、特製冷凍ケーキの全国宅配

サービス「CAKE LINK（ケーキリンク）」に、この度、人気ブランド「トシ・ヨロイヅカ」とのコラボレーションケ

ーキが登場します。「トシ・ヨロイヅカ」は、国内外から高い評価を受ける鎧塚俊彦シェフが２００２年に立ち

上げたブランドで、２０２１年から阪急うめだ本店の人気催事「バレンタインチョコレート博覧会」にも出店い

ただいています。一般販売は、「CAKE LINK」の公式サイトにて、６月１４日から開始します。 

２０２０年１０月１日にスタートした「CAKE LINK」は、今までに約２万５,０００台のご注文をいただきました。

今後も、鎧塚シェフ監修ケーキ第二弾をはじめとした話題のシェフとのコラボケーキなど、取り扱いブラン

ドやケーキの種類、また、販路を拡大し、２０２３年度内に５０アイテム、累計受注５万台を目指します。 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

<報道関係者お問い合わせ先> 

エイチ・ツー・オー リテイリング株式会社 コーポレートコミュニケーション部 ＴＥＬ：０６-６３６７-３１８１ 

       

 

≪「ＣＡＫＥ  ＬＩＮＫ」サービス概要≫ 

送 料 ： 全国一律  税込み７７０円  

配達区域 ： 全国(一部離島を除く)  

ブ ラ ン ド ： ８ブランド、２８アイテム（６月１４日現在）  

サイト URL  ： https://web.hh-online.jp/hankyu-food/special.html?fkey=fdfc  

Instagram ： @cakelink_hankyu 

解凍方法 ： 冷蔵庫で１２時間程度解凍してください。常温での解凍は品質保全上ご遠慮ください。 

 

「トシ・ヨロイヅカ」オレオール 
（直径１２ｃｍ、高さ７ｃｍ）税込み５,９４０円【冷凍】 

ヨーロッパでの８年の修業を経て自らのパティ

スリーを築き、素材づくりのための農場も開設

した鎧塚俊彦シェフが監修。 

グレープフルーツ、オレンジ、白ワインなどを

素材に選び、さっぱりとしたみずみずしさを重

視したムースケーキ。アーモンドをたっぷりと

使用した生地がアクセントです。 

６月１４日午前１０時に一般販売開始。 

お届け日は７月１日(土)以降。 

「阪急のケーキ宅配」について  

百貨店業界初のサービスとして、２０１９年１０月に関西エリア限定で生ホールケーキを通年宅配する「阪

急のケーキ宅配」（現「KANSAI CAKE DIARY」）を開始。その後、２０２０年１０月にデパ地下のケーキを

冷凍で全国にお届けする「CAKE LINK」、２０２１年４月に関東エリアでの生ケーキ宅配サービス「TOKYO 

CAKE DIARY」をリリースしました。ケーキ宅配サービス開始から、３つのサービスの累計受注数は２０２３

年５月に８万５千台を超え、同年４－５月の売り上げは前年同期比約３．５倍でした。また、２０２２年７月

からは、阪神百貨店でも、関西エリア限定で生ホールケーキを通年宅配する「阪神のケーキ宅配」を展

開しています。 

https://web.hh-online.jp/hankyu-food/special.html?fkey=fdfc
https://instagram.com/cakelink_hankyu?igshid=vjfat1mf47q9

